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Allergen

Regolamento CEE 1169/2016

D.L. n.109 del 27 gennaio 992 sezione llI-D.L. n.114/20086. | nostri piatti possono contenere allergeni.

ALLERGENI PRESENTI

SOPOLOOY

Arachidi Cereali che Crostacei Anidride Latte Lupini Molluschi
contengono glutine solforosa e solfiti
0)
@ < : ) ] 0p®
O©
Frutta a guscio Pesce Sedano Semi di Senape Soia Uova
sesamo

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro personale nel caso

di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia seguendo una dieta vegetariana. Siamo

preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Tutti i piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o
soia e contengono glutammato di sodio, | vini e le bevande possono contenere solfiti.

PRODOTTI SURGELATI

Alcuni ingredienti dei nostri piatti (contrassegnati con un (") potrebbero essere surgelati all'origine
o acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore ditemperatura per la corretta conservazi-
one nelrispetto della normativa sanitaria.

Altri simboli
oresenti nel menu: } Piccante V\/egetariano



Antipasti

Harumaki . € 4,00

Involtini di verdure e doufu . gj
CH

205/ Polpette di gamberi* € 6,00
con mandorle N




€ 5,00

215/ Ravioli giappone
alla griglia
Ravioli di pollo alla griglia

4538/ Bao miura €500

Bao, salmone cotto, pormodoro,

insalata ADVEN (\».
\%L “\@_ /"“ @/

219/ Bao pollo

Bao, pollo fritto, pomodoro,
insalata




220/ Involtini alga € 500

Involtini di pesce, carne e alga nori

O

222/ Involtini Tai

Involtini di verdure e curry

224/ Stick digamberi € 5,00

INvoltini di gamberi* e piselli

QWOUSE

229/ Chele digranchio €5, OO

O0)




ZOO/ Pane dolce € 3,00

Pane al vapore con crema di uovo e

burro VTN
VHE
\U A

201/ Pane alvapore € 2,00

VO®

209/ Ravioli edamame € 6,00

Olio di tartufo ed edamame, sfoglia

: cristalla \/ O @ v

210/ Raviolidiverdure € 4, OO

Ravioli di verdure con impasto agli

spinaci al vapore .
/ \
Q) )
\Q/ @ V




211/ Ravioli di gamberiin € 5,00
cristallo

Ravioli di gamberi* con impasto di

grano al vapore VN
%O/ '\Q/'l

212/ Ebi shumai € 4,00

Gamberi*, carne, verdure, piselli

Tvapers OO
.\'»;}// >/

214/ Bao Zi

Bao zidi carne e verdura al vapore




206/ Ravioli merluzzo € 6,00

. Merluzzo, sfoglia con carote

00S

207/ Ravioli totano €6, OO

Totano, sfoglia con zafferano

216/ Ravioli nero seppie € 6, OO

Calamaro, pesce, cipollotti con
impasto al nero di seppia

®SO

217/ Ravioli misti € 7,00

Totano, merluzzo, manzo, calamaro

EU00




Black Tartare

Tartare di salmone e riso venere
ricoperto di avocado, pasta kataifi €

salsa mango
|

02/ Tartare misa € 6,00

Tartare diriso e samone ricoperto di
kataifi, tobiko*, maionese e teriyaki

AN BN N "\\\
f \?jg” ( g ) (€ X)
\‘m/'/‘ - \\O AN N N/

R P XL X EE R T RYY

O3/ Tartare di salmone € 6,00

Tartare di salmone con mela sul chips e
salsa teriyaki

g\ @ NS



O4/ Tartare miura € 6,00 O5/ Millefoglie disalmone € 6,00

Salmone cotto e riso con salsa hotygki, cotto
gormna wakame e teriyaki @ (@]/ \ /6 ) Fodli di farina, salmone cotto, ter|yC|L<| e
NPANY /\OO / philadelphia g2 f \/0
NE j ) \88)

06/ Sake Tartare £6500 O7/ Tacco Miura € 500
. - Fogli di farina, mi , cipolle fritte, teriyaki
Salmone, salsa ponzu ( N g\\‘( /@éqj\\ ogli di farina, miura, cipolle fri |¥ |\ / O\
AN, NEIA:D,

08/ Tacco Salmone €5

Fogli di faring, saimone, tobiko*, salsa - Fodli di farina, pormodoro e philadelphia

N e = /T
zafferano :‘. U ) ( @ )l\%/ V EJ ( %\\
U/ \¥/

00 09/ Millefoglie di pomodoro € 600



Kaisen japanese salad € 7,00
Insalata di alghe piccanti con misto di

pesce ( ND o N

/\ d /\0@



230/ Kcuisen salad € 7,00 231/ Gomawakame € 5,00

INsalata mista con pesce m|sto INnsalata di alghe piccanti

O O o) \ '/@(%‘ﬁ:\\
O w \F( é \\\®'@/

232/ Wakame salad €500 233/ Yascu salad € 5,00

Insalata di alghe nere /O‘bx“/ B\ INnsalata mista /N /
8% )\ é?)/‘ 30,

234/ Suonomono € 7,00 236/ Insalata polpoe € 7,00
Insalata di alghe con mlsto C|I pesce rucola

\\ / ~ /{1 S~ A~
) Q \ © OOO \
/ ¢/ \\i E’l/ 2 /\¢ /

\
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Gunkan

Mini Box Cioccolato 2pz € 5,00 Polpette di sushi
Riso venere, philadelphia e cioccolato ~\v

Gunkan philadelphia € 3,00
Polpette di riso con sopra philodelphiq_» N v




11/ Gunkan zucchina papaya € 4,00 12/ Gunkan tobiko € 5 OO

Zucchina allesterno con sopra RN Uova di pesce volante* () ﬂ\ .
philadelphia e papaya \ V ﬁ

14/ Gunkan tonno € 6,00 15/ Gunkan salmone € 5,00
Tonno allesterno con sopra tartare (@\}{/ oA@Oo\ \ Salmone allesterno con sopra (/ 2 /og )
di tonno e sesamo N tartare di salmone e sesamo NaAUY

17/ Sesamo salmone € 500 18/ Sesamo granchio € 5,00

Sfoglia di soia con tartare di Salmone tobiko*, Sfoglia di soia con tartare di gronchio

maionese e tabasco / 2\ /o \ /\ : 7 \U / § \, ‘\‘ /\ \
/\ /\OO “\/,' h 0/\/\'30/ /



23/ Onigiri € 3,00

Salmone cotto, philadelphia,
sesamo

G

24/ Onigiri Venere

Gamberi in tempura*, salsa teriyaki,
alghe

Sushi Misto € 10,00

6 nigiri, 4 hosomaki, 2 uramaki




Nigiri Misto € 9,00

Gamberi*, salmone, branzino, tonno

Sushi Salmone
igiri salmone € 8,00

Sushi sake maguro

igiri salmone, 4 nigiri tonno

€ 9,00




Nigiri style misa € 8,00

Nigiri di pesce misto scottato, ricoperto
di cipolle fritte, salsa maionese e salsa
teriyaki

25/ Involtini di papaya € 6,00

. Involtini di salmone con rucola e papaya
. sdlsa papaya e passion fruit 4 s

Ny,
L

INvoltini di salmone con asparagiin
tempura e salsa hotyaki

28/ Involtini di granchio € 6,00

INvoltini di salmone con granchio in



el

37/ Nigiri Salmone 32/ Nigiri Tonno 33/ Nigiri Branzino
€3,00 @ € 4,00 () €300 ()

34/ Nigiri Gamberi* cotti 35/ Nigiri Avocado 37/ Nigiri Polpo

€ 3,00 € 2,00 V € 4,00 @

38/ Nigiri Gamberi* dolci 30/ Nigiri Speciale 39/ Nigiri Tuna style
Nigiri di salmone scottato con Nigiri di tonno scottato con
€ 4,00 philadelphia e pasta kataifi philadelphia e pasta kataifi

€6,00 @@@ €6,00 @@Q



Ciotola diriso, tartare salmonSseoes
gamberi cotti, gomawakame, edamcinesd Teis
cipolla fritta, salsa teriyaki e salsa maiones

A S

()

40/ Sake Don € 8,00 42/ Tekka Don € 10,00 471/ Chirashi Don € 9,00

Ciotola di riso con sesamo e samone Ciotola di riso con sesamo e tonno Ciotola diriso con sesamo e pesce

crudo misto i~




44/ Poke gidllo € 12,00

Riso, edamame, papayaq, tempura di gamberi* e
mandorle con salsa teriyaki e salsa zafferano

ay GO\ 7o\
) (Y) @ (g)




utomaki

»

-~ Rotolo gra diiriso con alga esterna
LAY
e

-

.
@ Yy
B

Surimi di granchid
kataifi e teriyaki

57/ Futo ebiten € 10,00

Tempura di gamberi*, maionese, teriyaki e

pasta kataifi, 4pz - -
N A BN\
\\E// ‘ 6 /‘ ‘\\\gj,/’ ‘\<D:]

52/ Futto crosta € 10,00 53/ Yellow men € 10,00

Tartare di granchio e gamberi* in tempurag, Futo banana, philadelphia, crema al mango
tobiko* e salsa hotyaki AN AN O con sopra granella dipistacchio
I SAYE Y "/ O i N SR
\E// — @q/ ( gj U “v



Uramaki Spz

o
:"'b akl

. wo oon Hiso esterno
1

scottato, granelld
base di crema di latt

&1/ Special roll € 12,00 62/ Gio tuna € 12,00
Salmone e avocado con sopra salmone, Tartare tonno, avocado, kataifi e salsa
philadelphia e salsa tartufo. . — : zafferano

D@W)E @ )P

63/ Sushi box € 8,00 64/ Mi Sa box € 10,00
Riso pressato e fritto con tartare di Riso pressato con tartare di salmone,
sadmone e salsaalmango, 5PZ avocado, kataifi e teriyaki, 5PZ—

SEICD SO0



Uramaki 8pz

65/ Angel roll

Tempura di gamberi* ricoperto di avocado,

maionese e teriyaki R
(N

VTV BVA
N7 L ( Og/ KO ) )
\\‘ g//,' \\77 v"// \\\ é@,///, \‘\; i/‘

&7/ Star roll € 10,00

Philadelphia, crunch, salmone e granelia di
patate

b e
/ \

’/,/ *\\ /,"\\_\‘ ::\, ; O@(‘ s
\ ( f Vo or0 )

69/ Black spicy salmon € 10,00

Rotolo di riso venere con spicy salmon con

sopra kataifi o m
/o N/ \VAANY. @Qm
I § ) B \% )
N S e 7/ N\ %

66/ Black spicy ebiten € 12,00

Riso venere, tempura di gamberi*,
ricoperto di tartare di salmone, tobiko* e
scagdlie di mandorle

() ) @ )
T\ g/, N FANE

68/ Mando roll € 10,00

Samone grigliato, avocado, philadelphia
con sopra scaglie di mandorle

70/ Black spigola roli

€ 12,00

Rotolo di riso venere con samone fritto,
philadelphia, avvolto da branzino con
sopra kataifi e tartufo S

/ \ / \\
() @ )
=4

S \X

(alp))



71/ Crunch roll € 10,00

Rotolo diriso venere con tempura di
gamberi*, sesamo e scaglie di mandorle

73/ Black granchio € 10,00

Rotolo di riso venere con surimi in tempura*
con sopra tempura e teriyaki

v ) N\ i

72/ Tataki roll € 12,00

Tempura di gamberi*, maionese e
carpaccio di tonno scottato

74/ Crab roll € 10,00

Surimi in tempura*, philadelphia avvolto da
salmone e alghe piccanti

Oshi salmon superstar € 10,00

Doppio strato di riso venere intermezzato con
tartare di salmone ricoperto di avocado,
philadelphia, mandorle e teriyaki, 5PZ



76/ Nociroll € 10,00 77/ Rucola roll € 10,00

Avocado, philadelphia con sopra Salmone, philadelphia con sopra
avocado, mandorle e salsa melagrana avocado, kataifi e crema di rucola

N\ AN TN RN
A2 SIOIG)
v N \J S N\

78/ Venere roll € 12,00 79/ Mist roll € 12,00
Rotolo di riso venere con salmone, Surimi di granchio in tempura* e
avocado, philadelphia con sopra philadelphia con sopra pesce misto
i d I /7\\\ //77\\‘\ / ::( : \ q ‘f‘x /.\\\ oA " \ / ,C\ h
carpaccio di salmone l\/@Dﬂ)E\ % (B) ( &ﬂ’ }(%Dﬂ)'; g (B)
NI PN NUSPZNIENG PN

150/ Black ebi € 10,00 157/ Crispy salmon roll € 10,00

Gambero cotto, philadelphia, avocado Salmone, avocado, granella di cipolla

con sopra scadlie di tempura e teriyaki fritta e teriyaki 1] ; \%DZ/QS@‘ ;/ 8@/\5{%\;
SN\ Y S\ Y

AN BN TN N
‘:KH}’HU( ( & Y o)
X/ \_lig \¥Y N\©@ /\v2/



Uramaki 8pz

152/ Miura plus € 10,00
Salmone fritto, philadelphia, kataifi
e salsa rucola ”‘\ VTR

R Y4
‘ GO®> D ‘\ %
— % /

153/ Tiger plus €12 OO

Gamberi in tempura*, philadelphia, surimi
di granchio*, tobiko* e salsa zafferano

b ‘I\'\‘ / F\\\‘ 20 V4RN
() @ | % ,:
= =4

154/ Venere salmon rucola

Tartare di salmone, philadelphiaq,
pistacchio e salsa rucola

€1000 i T
’ (@/ \\Eb@?/ B "‘H\éﬁ//‘

155/ Mango rall €10, OO
Salmone, mango, philodelphio esalsadadl
mango

@@\
OO/




Uramaki 8pz

156/ Crispy vegetariano

Cetrioli, cipolle fritte e salsa zafferano

€ 10,00 (0O) /@/ \V4

U’ )
=/ G

157/ Crispy ebi tempura

Tempura di gamberi* con salsa
mMaionese e salsa teriyaki e ricoperto di
Cipolle fritte )

/

IVETAY SN
€10,00 I‘\%/ :\\ﬁ/, "@h\ NS

158/ Uramaki pomodoro

Salmone, Philadelphia,
pomodoro e salsa zafferano

€10,00 @0

) i I\ ) |
\J /U ~/




Uramaki ClassiC  uramaisp:

Rotolo con riso esterno

90/ Sake avocado € 10,00 91/ Maguro avocado € 12,00

Salmone, avocado TN/ o\ Tonno, avocado TN o\
@) @)
N S N N

S2/ Ebiten € 10,00 93/ Tiger roll € 12,00

Tempura di gamberi*, maionese, kataifi e Tempura di gamberi* con sopra Solmone

teriyaki : T @ maloneseeterlyokl N e § o ) )
HOOE® BOB@&

94/ Spicy salmon € 10,00 S5/ Spicy tuna € 12,00

Tartare di samone, maionese, tobiko*, Tartare di tonno, maionese, tobiko*,

tabasco R tabasco SN AN S o\
N (5 YN /G»\
\@ ) )l Goi ) I\( Ol O %@g /< K



Miura maki € 10,00

Salmone alla griglia, philadelphia e teriyaki

Uramaki Spz

97/ Vegetariano roll € 10,00 9S8/ Tonno cottoed € 10,00

Philadelphia, avocado con sopra avocado e avocado
crunch ~

99/ Philadelphia € 10,00 100/ Tonnocottoe € 10,00
Samone ephiladelphia philadelphia




Sashlml

Pesce crudo

€12 OO qpi

Descecrudo misto (solmo% tonno



Carpaccio misto scottato € 12,00

Carpaccio scottato di samone, branzino
e gambero* condito con olio Evo e salsa di
soia al sesamo

SHOO0

Carpaccio misto 12,00

Carpaccio di salmone, tonno e branzino in

salsa ponzu

SO0,




Temaki

Cono di riso con alga

Salmone dlla griglia, philadelphia,
sesamo e teriyaki

111/ Ebiten

Tempura di gamberi*,
mMaionese, sesamo e teriyaki

RN AN 0N O
;«J:;/\‘ 0 ®

AR ALY
A — N

112/ Cdalifornia € 5,00

Surimi di granchio*, maionese,

sesamo e avocado ‘ﬁ (N o)
NN PANCA

13/ Spicy salmon

Salmone, tobiko*, maionese,
sesamo e tabasco TN




‘I‘I4/ Spicy tuna € 5,00
Tonno, tobiko*, Maionese, sesamo
e tabasco —

7 \‘;:“ 7o

(@ }/ |\%08/»K

115/ Sake avocado €5, OO

Salmone, sesamo e avocado

116/ Tekka avocado €500

Tonno, sesamo, avocado

117/ Temaki Misa

Philadelphia, avocado, spicy
salmon, sesamo e scagdlie di
mandorle TN SR

4
N



Temaki Soia

Cono di riso con sfoglia di soia

120/ Rosa angel € 6,00 121/ Sesamo Black € 6,00
spicy salmon

Riso venere, spicy salmon, crema alla
rucola, sesamo e granella di pistacchio
avvaolti dalla sfoglia di soia

OO0 CHUENO,

Gambero* in tempura, avocado,
philadelphia, granelle di patate, sesamo,
salsa teriyaki avvolti dalla sfoglia di soia

R~

122/ Black angel € 6,00 123/ Sesamo spicy ebiten € 6,00

Riso venere, tempura di gamberi*, Spicy salmon, gambero* in tempura,
avocado, philadelphia, salsa al mango, pasta kadaifi, sesamo e salsa mango
sesamo awvolti dalla sfoglia di soia avvolti dalla sfoglia di soia

VOO0 \HHOL)



Hossomaki

Rotolo piccolo di riso con alga esterna

131/ Hoso sake

132/ Hoso tekka

Salmone € 500 Tonno € 6,00
N ' NN
@ @

130/ Nido € 10,00 136/ Hot roll € 10,00

Involtino di alga avocado avvolto da pasta filo Hoso maki fritto con sfoglia di grano, salmone,
kataifi con sopra tartare di salmone e salsa avocado e philadelphia 1 /5 /o

(BN o)
melagrans D (9 )l B %)
’ &Q%/\ @ ) NN AN DY \b¢e/



Hoso Fruit € 10,00
Rotolo diriso fritto con salmone e
philadlephia con sopra fragole e salsa
teriyaki

Hosomaki mango € 10,00
Rotolo diriso fritto con salmone e
philadelphia con sopra mango e salsa al

ACNgo

O&G




Ramen style

Ramen in brodo con alghe,

" uova, surimi dli granch|o e gamberi”
€ 8,00

g - O@D@

Zu@e

Pasta In brodo

241/ Miso € 3,00
Zuppa di soia
con alghe e tofu

OO

242/ Osu mashi € 5,00

Zuppa di miso con pesce




Gnocchidiriso €600 Spaghettidiriso €600
Gnocchi diriso con verdure e gamberi* con ggmbem e vedure

OO0 @00

Spaghettidisoia € 6,00 Yaki soba € 7,00
con gomberl e Vedure Pasta di grano saraceno SCl|tCltCl con verdure

L\}r{ ( %/ \ﬁ g/) e gamberi* %/ \\{?

Prim

Yaki Udon €700
Pasta diriso saltata con

verdure e gomberl ,\’ \ /% \/ ﬂ/
Il

N




255/ Gohan € 200 256/ Riso saltato € 6,00

Riso bianco e sesamo /@5\ con verdure
\83) \v/@

257/ Riso saltato con € 700 258/ Riso venere saltato € 700
verdure e gGmben con verdure e gamberi*

©OOOL) OO

259/ Riso Curry € 500 /é\-,,@
O)§)

Riso saltato al curry



Polpette di polipo € 800
e patate fritte

ase €10,00

U )| ()
/N \\// \\E(/

Gamberi* e verdure






=)

279/ Butter fish fritto € 8,00 280/ Pollo fritto € 8,00
AN AN VN

v‘.

: ,
281/ Buffalo wings € 8,00 282/ Gambero kataifi € 8,00
Ali di pollo fritto, T gambero awolto dalla pasta kataifi
4
‘\ﬁ@ (max 1 porzione/persona)

CTAYA"R
(\g/‘ “\‘



T

*

Teppanyaki

Piatti alla piastra

“ “\\“
- =
> . "

———
o ity o

291/ Sake teppanyaki € 12,00 292/ Butter fish € 10,00

Salmone dlla piastra . Pangasio* dlla piastra -

O\
l@s (@;



h .
293/ Kaisen tori € 10,00 294/ Tagliata di € 10,00

Spiedini di pesce ™ Manzo e rucola N
®

> o

295/ Yaki tori
Spiedini di pollo

296/ Kaisen tori seppie € 10,00

Spiedini di seppie @ @

297/ Ebi kushi € 10,00 298/ Ooebi no shioaki€ 10,00

Spiedini di gamberi* N ‘ Gamberoni* dlla piastra -
@/ @ (max. 3 porzioni/persona) @)@
L/ \C



300/ Gamberi* con sale e pepe @‘ 3071/ Pollo al curry € 700

€800
*:—-
: " e /

~

- i
- v N
3 ' B
. Do T

. 4
i
- ’;‘-_ P
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302/ Pollo con saleepepe € g00 303/ Gamberi* funghie €800
Petto di pollo croccante con pepe, TN bambu TN . TN
Q‘@ Qg’)\ <

cipolle e peperoni



304/ Gamberithai €800 305/ Pollo dlle € 7,00

Gamberi* in salsa thai DIC(%JO\/,\ Q mandorle ,\/gﬁ)
\/ \/ /

306/ Pollo funghie €700 307/ Pollo thai € 7,00

bambu |@ Pollo in salsa thai piccante ( Cg@ K

308/ Calamari con sale e pepe 309/ Sdalmon purea €600

Calamari con pepe, cipolle e peperoni Involtino di salmone con ripieno di purea di

£800 @} C@ patate al forno ()1 /\/gi, @



310/ Pak-choi € 500 315/ Pollo agrodolce € 7,00

Verdure saltate cinesi I
( E[l

N

Piccola piastra gambse
Gamberi* dlla piastra




ol& padella fai dCI € 9 oo

2 con calamari
Calamari, verdure miste

313/ Piccola padella fai da te € 9,00 312/ Piccola padella fai da te con
con gamberi* K: E} €% pollo K W €900
O /\ ¥ /\_H 8[\(‘\ E" )

t \
f 5 y .
Gamberi*, verdure miste & N AN 5 9% Pollo, verdure miste



Sorbifacile al limone

Preparato al limone per
sorbetto da bere (ANALCOLICA)

€ 6,00

D1/ Rondod cocco e cioccolato
Gelato al cioccolato amaro e gelato dl

cocco decorati con cioccolato e meringa.

€ 6,00

Dessert

e )

D2/ Rondo vaniglia e fragola
Gelato dlla vaniglia e gelato alla fragola

decorati con lampone, mora e cioccolato.

€ 6,00




D3/ Soufflé al cioccolato
Soufflé con cuore al cioccolato fuso

D5/ Profiterol bianco
Bigne con crema al cioccolato e ricoperti

con crema al gusto alla vaniglia

€ 6,00

D7/ Ricotta e Pistacchio

Crema di pistacchio e ricotta fra morbidi
Pan di Spagna, decorata con granella di
pistacchio e nocciole

€ 6,00

D4/ Tartufo al imoncello
Gelato semifreddo al limone con cuore

iquido al limoncello, decorato con
ranella di meringa
= = €6,00

D&/ Profiterol scuro
Bigne con crema al gusto vaniglia e

ricoperti con crema al cioccolato

€ 6,00



D8/ Coppa creme brulee e
frutti di bosco

Crema al gusto di vaniglia con salsa
di lamponi e frutti di bosco ricoperti
di caramello

€ 6,00

DS/ Cupolina al cioccolato
croccante

Pan di Spagna al cacao farcito con
crema dlla nocciola e ricoperto con
cioccolato al latte e nocciole

€ 6,00

D10/ Croccante alle mandorle € 6,00

Dessert semifreddo con crema dalla
Nnocciola, cuore morbido al cioccolato,
decorato con mandorle caramelizezete

A < :
"'c e

: ol '/ ]




D11/ Meringa D12/ Tiramisu

Meringa farcita con crema al gusto Crema al mascarpone e Pan di Spagna
vaniglia iNnzuppato nel caffe
€ 6,00
€ 6,00

D13/ Coppa espresso brulée D14/ Mochi
Crema al caffe ricoperta di zucchero € 6.00

caramellato

€ 6,00

D15/ Gelato fritto D16/ Ananas
€ 6,00 € 6,00



Lista Bevande

Bevande

Acqua Dolomia 75cl oligominerale (nat., frizz.)
Bibite (Coca Cola-Fanta-Sprite-Coca Zero)

The al Limone, The alla Pesca

Spritz (Aperol / Campari)

Vino Bianco

Pinot Grigio IGT (Bosco del corner)
Sauvignon IGT (Bosco del corner)
Chardonnay IGT (Bosco del corner)
Gewurtztraminer trent DOC (Endrizzi)
Muller Thurgau trent DOC (Endrizzi)
Greco di Tufo DOC (Corteregia)

Vino Rosso

Rosso di Montalcino DOCG (Rocca delle macie)
Brunello di Montalcino (Rocca delle macie)
Amarone DOCG (Vino di ora cottini)

Spumante
Prosecco Dirupo Brut DOCG (Andreola)

Bolle Cuvee Extra Dry DOCG (Andreola)
Bellavista gran cuvee brut DOCG

Birra

Tsingtao 640ML
Asahi 500ML
Sapporo 500ML
Heinenken 660ML
Moretti 660ML

500 €
3,00 €
3,00 €
500 €

16,00 €
16,00 €
15,00 €
28,00 €
22,00 €
24,00 €

38,00 €
58,00 €
58,00 €

28,00 €
16,00 €
48,00 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
500 €
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